Korvgryta med rotfrukter

For fyra portioner
e 350 gr kalrot
e 8 st potatisar
e 2 st morotter
e 5dl vatten
¢ 1 st buljongtirning
o ] tsksalt
e | stlagerblad
e 5 st vitpepparkorn
¢ 4 msk tomatpuré
e | st purjolok
e 300 gr korv
e Persilja

Skala kalrot, potatis och mordtter. Skir i bitar.
Koka upp buljongtédrning och vatten.
Tillsétt rotfrukter, potatis, kryddor och tomatpuré.

Koka pa svag viarma 15 min under lock.

Snitta, skolj och skér purjolok i skivor.
Lagg purjoloken i kastrullen och koka pa svag varme ytterligare 15 min.

Rotfrukterna ska vara nitt och jamnt mjuka.
Lagg mot slutet av koktiden i korven skuren i skivor och lat den bli varm.
Str6 over persilja.



