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Tunnbrdd pa glod
} 2 Utebrod till ca 30 normaliitare
B T R PSS
Ingredienser: Gor sa hir:
e 13 dlvetemjol _ e Tamed torringredienserna i en plastpase eller
¢ 10 dl grahamsmjol plastspann.
® 2 pésar torrjist e Mjolblandningen fordelas limpligen i mindre
* 1nypasalt plastpasar med 3 1/2 dl = 1 kasa i varje. Spara lite av
* 1 pase (burk) malda mjolet i reserv for eventuellt kladdiga degar. Till varje
brodkryddor "lillpase" behovs 1 dl varmt vatten vid tillredningen.
® ev 1/2 dl socker e Virm vattnet till 50°. Hill i vattnet i psen. Knyt pasen
ev lite bir eller russin 16st och knada degen sa att den sldpper pasen och ir
e (1 dl vatten till varje smidig och formbar. Stoppa degpasen innanfor trojan
"lillpase") och lat den jédsa i minst 15 minuter.

e Bakplaten bestar av ett jarngaller av nagot slag med
maskor pa hogst 25 mm (helst inte galvaniserat). Detta
galler ldggs pa stenar sa att det ligger 10-20 cm Over
gloden.

e Tag degklumpar stora som kéttbullar och tumma ut
dem sa att de blir tunna som pannkakor. Ligg dem pa
"bakplaten" och vind nér de &r ljust bruna ( det tar bara
ett par minuter pa varje sida).

e At dem nygriddade - girna med smér och ost.

Nir vi gjorde dem uteldmnade vi socker, kryddor och bir

Fler recept

Janne Andersson



